SOFTS

EAUX MINEBALES — MINERAL WATERS

Perrier33 el
Badoit Rouge 33 ¢l
Badoit 50 ¢l

Evian 33 ¢l

Livian 50 ¢l

SODAS - Sopas

Coca-Cola/ Coca-Cola Zéro

Fever Tree CGinger Ale / Cinger Beer / Tonic

Seven Up / Parismonade Bio

JUSDEFROUITS — F'rorr Juices

Jus pressés
Orange, Pamplemousse, Pomine

Freshly-Squeezed : Orange, Crapefruit, Apple

Jus en bouteille

Abricol. Poire, Ananas, Maracuja. Cranberry,

Tomate, Manqgue
Bottled juices : Apricol. Pear, Pineapple,

Passion [ruil., Cranberry, Tomalo, Mango

BOISSONS CHAUDES - HHOT DRINKS

Ristretto. Espresso, Allongé
Ristretto. Esprosso, Americano

Double espresso. Caté Creme, Cappuccino
Double espresso. Collee Croam, Cappuceino

Chocolat Chaud
Lol Chocolale

Thé
Darjeeling. Larl Crey, Thé Vert Menthe,

Thé de Chine Fumé Lapsang Souchonq
Darjecling. Earl Crey, Minl Creen Tea
Smoked Plavor Tea Lapsang Souchongg

Infusion
Verveine, Camomille, Tilleul
Intusion: Verbena, Chamomile, Lindoen

Prix net.service inclus - Net price, service included
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Hotel Pont Royal

Paris, Saint-Germain-des-Prés
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Le Bar Signature




NOURRITURE RHUMS (5 el)

T S, ) Cachaca Leblon 16 ¢

APERITIFS & ENTREES ~APPETISERS & STARTERS , 7
Havana 3 ans 16¢

Planche de Charcuterie 19 € . ) ) .
(Charcuterie Selection Board Saint James Boyal Agricole Ambre 16 €
Planche de Tromages V. 29 € 3 Rivieres Cuvée de 'Ocdan 16 ¢
Cheese Selection Board Anqgostura 1919 17¢
Toastine de Saun’n')n oude Thon 14€ Havana 7 ans 7€

Salmon or Tuna Rillettes with Toasted Bred 7
o Diplomatico Reserve 20¢
Velouté de Courge Butternut \ [HESS L o
Butternut Squash Velouté Flor de Cana 12 ans 20 C
CGaspacho VY 18 € Santa Teresa 1796 22 ¢

B TEQUILAS, PISCO & MEZCAL (el
SALADES & PLATS — SALADS & MAIN COURSES

Liew, Purée de Pommes de Terre, Olives 25¢ Mezeal Union Espadiny Barril 16.¢
Pollock, Mashed Potatoes, Olives Pisco Demonio de los Andes 16¢
Contfit de Beeuf en Parmentier 25¢ Tequila Avion Silver 8e
Preserved Beef with Mashed Polatoes - .
Tequila 1800 Beposado 22¢
Eifiloché de Canard. Mousseline de Carottes 25¢ . . .
Pulled Duck with Carrot Mouasseline Fequila Avion 44 46 ¢
Blanquette de Volaille, Riz, Légumes 25€ VODKAS G el
Chicken Blanquette, Rice, Vegetahles ' o
Penne, Légumes et Mozzarella V' 25 € Absolut Elyx 16 €
Penne, Vegetables and Mozzarella Belvedore 20 ¢
Pastasotto ala Truffe '\ 3 € R o0 oo
Crey Goose )€
Coquillettes Pasta Risotto stvle with Truftle reyLouse 20¢
_ Tito’s 25¢
Salade de Quinoa. Aubergines, Brebis V 25¢

Quinoa Salad. Eqaplants. Sheep’s Cheese

LIQUEURS - Liovors (5el)

Salade César (Poulet (Eul, Parmesan, Tomates) 25 €
Caesar Salad (Chicken. Eqq. Parmesan, Tomatoes)

Amaretto Disaronno / I'rangelico / Birlou e

Salade Pont Royal 27 € . -

. . 2o /K - I )

(Saumon fumé, Avocal, Pamplemousse) Bailey's 7 Kahlua He

(Smoked Salmon, Avocado, Crapelfruil) Cot 27/ Cot 31 15€

Les Croque Monsieur du Pont Royal: Cointreau / Grand Marnier /Limoncello 17¢
Pont hoyal Croque Monsienr: . . ) .

Jambon, Fromage & Tomates Séchées 97 ¢ Italicus / Yuzushu / Izarra 19 ¢

Iam, Cheese & Dried Tomatoes S(—Ceormain / Chambord 17¢
Avocat, I'romage & Compotée d'Oignons V' 23€
\vocado, Cheese & Onion Compote

DIGESTIFS - Arree DINNEE (5 ¢l)
DESSERTS - Drsserrs

Cognac Camus - 1o de Bé Tine Island 25 ¢

Compote de Pomme-Poire a la Cannelle ne T A e
Pear and Apple Compote with Cinnamon Cognac Hennessy N0 40€
o . ‘maqnac Laubade VSO s
Mi-cuitau Chocolat e Armagnac Laubade VSOP 16 ¢
Molten Chocolate Cake Armaqgnac Laubade 12 ans 22
Créme Citron et Lemon Curd 1ne Calvados Drouin 16€
Lemon Cream Dessert and Lemon Curd . . , . ) .
Lau de Vie de I'ramboise Sauvaqge Miclo 18€

Creme Caramel au Beurre Salé 1€ , . . e
o ' ) Lau de Vie de Poire Morand 18€

Salted Butter Caramel Custard
V Végdlarien-\Vegelarian

Prix net, service inclus - Net price, service included



ALCOOLS

APERITIFS

Apérol / Campari / Fernet Branca
Dolin Blanc / Dolin Rouge

Porto Sandeman Blane ou Ruby
Ricard (1 cl)

Absinthe (4 ¢l)

BIERES & CIDRE

Weisse (Enil) — Les Zyvthologues
Pils (Josel) - Les Zythologues

Cidre bio (I'Angélique) - Sassy

CINS (el

Beefeater 24
Tanqueray 10
Hendrick's

Ki No Di
Monkey 47
Lsprit de Buche

WHISKIES (5 ¢l)

Eddu Silver (rrench Pure Buckwheat)

Chivas Regal 12 ans (Scoteh Blended)
Johnnie Walker Black Label scoteh Blended)
Monkey Shoulder scoten plended)
Clenmorangic 10 ans (Scoteh Single Malt)
Clenliddich 12 ans (scoten Single Malr)
Cragganmore 12 ans (Scotch Single Malt)
Oban 14 ans (scoteh Single Malt)

Lagavulin 16 ans (Scoteh Single Malt)
Macallan 12 ans (scoteh Single Malt)

Soxton (rrish Single Malt)

Maker's Mark (kentucky Straight Bourbon)
Woodford Reserve (kentucky Straight Bourbon)
Eagle Rare (kentucky Straight Bourhon)
Rittenhouse (straight Bye)

Nikka [rom The Barrel (rapanese Blended)

Yamazaki 18 ans (Japanese Single Malt)

Prix net. service inclus - Nef price. service included

BEFORE DINNEE (8 oudel)

14¢
e
16€
e
16C

BEERS & CIDER (33 cl)

10 €
10€
10€

16 ¢
8¢
8¢
25¢
24 ¢
21¢€

8¢
16¢
16¢
17¢
17¢
17¢
18
22¢
26 ¢
26 ¢
16
16
20 ¢
22¢
24 €
20¢
105

VINS
V.15 el
BLANCS

bBourgogne - Chablis, 16 ¢

William Févre, 2021
Loire - Sancerre,
Domaine La Perricre, 2022

4c
Pordeaux - Entre-deux-Mers, [ERS
Chaleau Marjosse, 20273

Bourgoqgne - Pouilly-Fuisse

Vignes Bomanes, Bouchard. 2020

ROUCES

Bourgogne - Savigny-les-Beaune, 16 €
Bouchard, 2020
Sud-Ouest - Cahors,
Clos'TI'riguedina, 2018

1me

Bordeaux - Cotes de Bordeaux 14€
Prairie, Chaleau Marsau. 2019
Bordeaux - Marqgaux, 18 €
La Sirene de Ciscours, 2017

Chateau Carbonnieux, 2018

bourqgoqgne - Pommard 1" Cru,
Bouchard, 2014
ROSIES

Provence — Cotes de Provence, 16 €

Minuly Prestige, 2022

CHAMPACNES

[\
>
-

Thiénot Brut

[\
(N
-

Comtesse Alexia Rosé

Thiénot Blanc de Noirs Garance, 2011
Thi¢nol Blane de Blanes Stanislas, 2006
Thi¢nol Alain, 2008

Laurent Perrier Rosé

Henriot L'Tnattendue, 2016

.75 ¢l

80 ¢

70 ¢

70
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J0¢

70 ¢

ne

90 €

Ho€

180 €

a0 ¢

100 €

o€
175 ¢
200€
225 ¢
225 ¢
250 C



Y COCKTAILS SIGNATURES

. RASPBERRY HILL 21¢
Champagne rosé, liqueur de [ramboise Thérese,
lruils rouges, [ruil de la passion. romarin
Rosé champagne, Thérese raspberry liguor.
red berries, passion fruit. rosemary

PI1SCO SCAT 20 ¢
Pisco. liqueur de coing citron Rend,

St Germain, blane d’ceul

Pisco. René quince-lemon liquor.

St-Germain elderflower liguor, eqq white

CROOVY GRAPPA 20¢
Grappa. Porto Ruby, grenade, hasilic, citron verl
Crappa. huby Porto, pomeqgranale, hasil, lime

1ZA RACTIME 20¢
Izarra jaune, mangue, hanane, ananas, citron vert
Yellow [zarra. mango. banana, pineapple, lime

CALVADO SONG 20 ¢
Calvados. liqueur et purée de rhubarbe, vanille,
anis. poivre, cannelle, citron

Calvados. rhubarb liquor and purée, vanilla.,

anise, pepper, cinnamon, lemon

BARTENDER’S MIND 23 ¢

Laissez le bartender eréer un cocktail sur-mesure
Let the bartender create a special cocktail for you

COCKTAILS TWISTS

BELLINIBISCUS 21¢
Champagne rosé, creme de peche-hibiscus-thé
Rosé champagne, peach-hibiscus-tea liquor

FRENCHIE MANHATTAN 20¢
Whisky de sarrasin Eddu, vin de noix, bitters
Buckwheal Eddu whisky, walnul wine, billers

SAX ON THE BEACH 20¢
Tequila, mtre, peche, cranberry, framboise,
pamplemousse,

Tequila, blackberry, peach, cranberry, raspberry.,

grapoelruil

ALLEGRETTO SOUR 20¢
Amaretto. Frangelico, citron jaune et vert,

creme [raiche au Cointreau

Amarcllo, rangelico hazelnul liguor, lemon, lime,
Coinlreau sour crean

SWINCAPORE SLING 20¢
Mezcal, Bénédictine, liqueur de cerise, ananas,
orange, cilron verl

Meozeal, Bénddictine horbal liguor, cherry liguor.,
pincapple, orange, lime

Prix net, service inclus - Net price, service included

COCKTAILS CLASSIQUES

CHAMPAGNE COCKTAIL 21¢
Champagne Thiénol. Crand Marnier,

Cognac Camus lle de Bé ine Island. suere, bilter
Thiénot Champaqgne, Crand-Marnier.

Cognac Camus Ile de Ré Fine Island, sugar, bitter

BOULEVARDIER 20¢€
Whisky Bourbon Maker’s Mark, Campari.
vermouth rouge Dolin

Makers Mark Bourbon Whisky, Campari,

Dolin red vermouth

PARADISE 20¢
Old Tom Cin [rancais Lspril de Ruche,

liqueur d’abricol, orange

Esprit de Buche French Old Tom Gin. apricol
brandy. orange

DRY MARTINI 20¢
Vodka Grey Goose ou CGin Beeleater 24,

vermouth dry Noilly Prat

creyv Coose Vodka or Beeteater 24 Cin,

Noilly Prat drv vermouth

COSMOPOLITAN 20¢
Vodka Grey Goose, Cointreau, cranberry,

citron verl

Crey Coose Vodka, Coinlreau. cranberry, lime

MOCKTAILS

CINGER RIFF me
Concombre, pomme, menthe, citron vert,

ginger beer

Cucumber, apple, mint, lime, ginger beer

MANCO DJANCO 14€
Manque, banane, ananas. citron vert, vanille,
cannclle

Manqo. banana, pincapple, limae, vanilla, cinnamaon

BASIL Bop 14€
Grenade, basilic, cerise, fruits rouges, citron vert
Pomeqgranate, hasil, cherry, red berries, lime
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